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収穫シーズン
●収穫は一部の品種が９月下旬から塩水漬け用に出荷されますが、

国東は収穫量の９５％以上がオイル用となります。

●塩水漬けは人気がある商品で収穫時期が分散される利点は
ありますが、管理や収穫にも手間が掛かります。

オイル用は１０月中旬から１１月上旬まではすべての果実でオイル
用の収穫が行われます。搾油機の機械の能力上、１度に果実が
１００ｋｇ以上（１日平均３００～５００ｋｇ処理）ないと搾れな
いので、出荷日は予め決まっており、年10回程度です。

炭疽病の果実

出荷について
１キログラムから出荷できます。
出荷日が決められていますので、初めて収穫を行う方は
JAおおいた東部エリア園芸課（TEL0978-72-0617）まで
お問合せ下さい。

オイル用の収穫

高い低い

1. 炭疽病以外は全量出荷可能
2. 樹全体の５割以上熟れて色づいている物を収穫する。

搾油率を高めるためになるべく遅めの収穫を心掛ける。
3. 炭疽病の選別作業を行う


