
熟度

塩水漬け用 オイル用

果実は１キログラムから出荷できます。 初めて収穫を行う方は
JAおおいた東部エリア園芸課☎0978-72-0617までお問合せ下さい

炭疽病が入っている果実は出荷できません
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第10号くにさきオリーブだより｜国東オリーブ振興協議会

オリーブ果実出荷について
収穫は一部の品種が9月下旬から塩水漬け用に出荷されますが、
国東は収穫量の95％以上がオイル用となります。

オイル用は１０月中旬から１１月上旬です。収穫した果実は
24時間以内に搾油するため、出荷日はあらかじめ決まってます。

（1年のうち10月～11月の期間に10回程度）

収穫しない場合は果実を取り除きましょう！
樹に果実が残ったまま放っておくと2つの問題点があります
可能な限り、果実は取り除くようにしましょう。

来年実がなりにくくなる
実らせたままにすると樹はエネルギーを消費して大きな負担となります。
結果、翌年の実がなりにくくなります。

実の中には病気のものが含まれています。
残すことで翌年の伝染源となることがあります。

病気の感染リスクの上昇↗

熟度による出荷基準 炭疽病が入った果実


